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8月15日起，由山东省旅游局
和齐鲁晚报主办的“17味山东·
2015市民最喜爱区域名菜”大型
评选活动在“齐鲁壹点”客户端
上线投票。本报将根据网友票选
结果，形成“17味山东”，成就山
东新的美食名片。

记者了解到，包括茂盛馆
利津水煎包、渔港小镇海鲜蒸
锅、特色酱驴肉、枣木杠子鸡、
河丰园鱼馆鲜鱼汤等菜品进入
初选投票，广大市民朋友可以
可以通过“齐鲁壹点”客户端对
参赛菜品进行投票。每个用户
每天可以投5票。现在就与广大
吃货们一起，玩一场好吃好玩
的美味游戏吧！

据了解，活动结束后，主办
方将分别制作纸质版和电子版
美食地图。所有进入初选的美食
都将被编入美食地图。电子版美
食还将标注美食出处商家的店
名和地址。纸质版美食地图将随
齐鲁晚报在全省范围发行。

菜品简介：海鲜原料均“活”“鲜”“纯”，品质纯正，做工考

究，且注重海鲜的营养价值，能够直观的看到“活海鲜”

“鲜鱼锅”“家常包”的烹制过程。

地址：东营区东城八分场胜利医院东门向西300米路南

联系电话：0546-8533111/8532111

饭店：

渔港小镇

菜品名称：

海鲜蒸锅

菜品简介：精选4种以上不同水层的野生有机淡水鱼经过

宰杀洗净排酸处理后，辅以自家秘制调和油用上等骨汤，

大火熬制40分钟以上。

地址：东营市北二路石油大学北门路北

联系电话：0546-8395266

饭店：

河丰园鱼馆

菜品名称：

虎哥鲜鱼汤

黄河口野鱼汤：选用渤海湾野生的鲫鱼，嘎鱼及两三中新

鲜的时令海鱼制作而成。将杀好的鱼放入锅里煎至两面

金黄色，加入开水熬制二十分钟，汤呈奶白色。

联系电话：0546-8678999

地址：河口区河滨路77号

饭店：

黄河口野鱼汤

菜品名称：

黄河口野鱼汤

口味特点：色泽红润，软糯香甜，肥而不腻，唇齿留香。

地址：东营市东营区北一路188号

电话：0546-7660888

饭店：

白云饭店

菜品名称：

酒香元宝肉

菜品简介：利津水煎包其特色在于兼得水煮油煎之妙，色

泽金黄，一面焦脆，三面嫩软、馅多皮薄，香而不腻，酥而

不硬，色味俱全，堪称面食之佳品。

地址：东营市利津县大桥路110号(利华益集团对面)

联系电话：0546-5612999 15552786888

饭店：

茂盛馆水煎包铺

菜品名称：

正宗利津水煎包

菜品介绍：本品使用散养笨鸽经上等龙井绿茶汤与多种

调料浸泡后熏制，成品色泽红艳，肉质鲜嫩，且融入绿茶

的清香，味感奇香，回味悠长。

地址：东营区西四路616号

联系电话：0546-8687617/8687777

饭店：

东胜大厦

菜品名称：

龙井手撕鸽

菜品介绍：砂锅焗白肉精选肥瘦相间的硬肋五花肉，文火

慢炖后酸菜的酸味又很好地中和了五花肉的油腻感，肥

而不腻、瘦而不柴。

地址：东营区西四路616号

联系电话：0546-8687617/8687777

饭店：

东胜大厦

菜品名称：

砂锅焗白肉

菜品简介：选用带皮驴腩肉，采用传统工艺腌制，再放入

用陈皮、毕拔、一口钟等三十多种香料调制的卤水中卤制

软糯，再卷制而成，带上辣酱、香葱、薄饼改刀即可。

地址：东营区东城辽河路125号

联系电话：0546-8025577/8025599

饭店：

喜文化会馆

菜品名称：

特色酱驴肉

制作工艺：该菜品选用优质高眼鱼，经过数小时的盐水浸

泡后晾晒成型，经过炸制后，菜品色泽金黄，入口弹牙，回

味悠长；配以使用胶东玉米制作的玉米饼，更是锦上添

花，醇香的味道留于齿间，每每想起，回味无穷。

电话：0546-7988030

饭店：

东营大明大厦

菜品名称：

咸鱼饼子

菜品介绍：枣木杠子鸡，选用在枣树林散养2年以上的土

鸡，吃枣花食枣叶吃蚂蚱喝清泉水，保证枣木杠子鸡的纯

天然性。

地址：胜利电厂东3公里路南

联系电话：0546-8066608

饭店：

柴火居餐饮公司

菜品名称：

枣木杠子鸡
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