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“老字号”是半球产品的完美诠释
历经半个多世纪发展，半球面粉60多个品种覆盖27个大中城市
本报记者 张婧婧

“半球”面
粉是东营市获
得山东省“老字
号”荣誉的两家
企业之一。

从给打渔
张引黄压碱工
程队提供用粮，
到成为广饶县

“粮库”，再到收
购东营市面粉
厂年产能增至
40万吨、产品覆
盖全国二十七
个大中城市，经
历了半个多世
纪变迁与发展
的“半球”，获得

“老字号”名至
实归。而在半个
世纪的时间里，
半球的发展，始
终离不开技术
改造。

规模不断扩大

从小磨坊到产品覆盖27个大中城市
“你现在所在的是我们‘半球’的新厂，而这两株杨树是从老厂移植而来，仅在这里

就已生长了49年。”站在公司厂区门前，每每有客人到来，山东半球面粉有限公司总经
理李云华总是指着近30米高的杨树介绍。

李云华1982年进入公司，是厂里的老人。他打开尘封已久的卷宗，拿出公司1957年
的会计决算报表介绍说，公司的前身是济南市一家公私合营磨坊，在1956年迁至广饶
县石村镇，最初是为给打渔张引黄压碱工程队的相关人员提供用粮，并在当时成立了

“公私合营广饶县联合粮食加工厂”，即“广饶县面粉厂”，也就是现在“半球”的起源。
李云华之前曾听负责厂里业务的领导顾效舜说起，1965年广饶县遭遇一场大雨，

老厂被淹，第二年，面粉厂从石村镇迁到城南三里，“俗称‘南三里’面粉厂，也就是现在
‘半球’的新厂，门口的两棵杨树就跟随新厂移植而来。”

1995年，公司申请注册了“半球”商标，拥有了自主商标权，并在2000年，经股份制
改造成立山东半球面粉有限公司，现在的“半球”初见雏形。

“‘半球’到现在的规模，可以说跟同业兼并扩张离不开。”李云华介绍，2005年，公
司收购东营市面粉厂，年新增生产能力10万吨，年产能达40万吨，此外，还收购了花园、
大营、颜徐、丁庄四个规模最大的县级粮所，产品覆盖全国二十七个大中城市，达到现
在的规模。

2011年，“半球”面粉被山东省商务厅认定为“山东老字号”。
两株半米粗的杨树挺拔向上，像极了石狮子般的门神，只是大门的宽度仍然只有

六七米，“为了保护这两株树，在此后公司多次改扩建中，对大门并未做太多改动，并限
制大车经过。”

技术不断升级

从仅满足食用到出产60多个品种
距离新小麦上市还有一周左右的时间，将最好的粮食收进粮仓是半球近期最主要

的事项。
“对企业来说，除了控制入库小麦的水分外，提高面粉的精度，同时降低物耗和能

耗，才能提高产品的出品率。”公司企业管理办公室王俊福解释说，“像这样的技术改造
贯穿公司整个发展历程，也影响着变迁。”为了适应市场需求，公司最近对面粉一车间
和挂面二车间进行产能升级。

李云华说，在1956年供应打渔张工程队伍用粮时，公司主要生产玉米杂粮粉和小
部分面粉，“传统的粉碎取粉工艺精度较低，在那个物质紧缺的年代，也只是仅仅满足
食用”。

“伴随着1965年迁址，制粉的设备也进行了更新，用125型磨粉机替代了之前的中
岛式小钢磨，最初的粉碎取粉工艺发展成了研磨出粉工艺，这在面粉加工史上也算是
革命式的变化。”王俊福说。

李云华听之前老同事回忆，1974年，公司产能进一步提高，由于磨出来的面粉细，
每到过年过节，厂里的兑换业务窗口总是排着长长的前来凭粮票购买的队伍。

此后，技术改造、产能升级伴随着每一次市场需要而进行。自1988年开始，大规模
的技术改造就先后进行了五次。在李云华的印象里，其中，1989年的改革可以说是里程
碑式的，“新建了等级粉生产车间，并采用了机械化和半自动化的生产技术，实现了真
正意义上的生产流水线。”李云华说，像特级粉、精制粉及高筋粉都是源自那次技术创
新，也就在那时候，产品得到北方居民的认可，正式打入东北市场。

2000年，公司采用PLC电气化自动控制技术，利用德国中长路制粉工艺，实现了配
麦和配粉的生产技艺，在通用粉外，研究出面包粉、糕点粉、广式馒头粉、饼干粉和月饼
粉等高附加值的专用粉系列品种，产品品种有高、中、低筋三大系列，达60多个品种。

上游与新型经济体合作

下游延长产业链
“如果说生产出质量优、品类多的产品是为食者造福，那么

采取‘公司+基地+农户’的模式，探索发展订单农业，拉动农民
增产增收就可以说是为耕者谋利。”山东半球面粉有限公司董事
长阮春华说。

阮春华介绍，在公司建立前期还属于计划经济，所生产的粮
食都有国家定额配送，直至市场经济后，粮食收购才开始放开，
随之问题也就来了，“哪里的粮食品质好，产量高？”

“如果将其在本地推广，既能满足公司的生产需求，又可以
带动百姓增收。”阮春华认为。自1998年起，公司与山东农科院联
合，引进济南17、济麦20、特优72等优质小麦品种，在广饶县试种
并推广，与农民签订种植收购合同，调整产业结构的同时，促进
农民增收。

目前，公司带动当地优质小麦种植40万亩，占到广饶县小麦
播种面积的70%。“半球”面粉当地粮食的收购占到40%。

对于“半球”未来的发展，阮春华有着自己的打算，“上游与
当地种粮大户、合作社、家庭农场等新型经济体展开订单种植合
作，并建立起自身的农场，下游延长产业链，拓展餐饮方面的连
锁经营，甚至还可以尝试在新三板平台上上市。”

“对于食品安全，我认为最基本的就是‘不掺假’，而‘老字号’
的荣誉也从另一个侧面说明企业产品质量恒定。”阮春华认为。

山东半球面粉有限公司厂貌。(图片由山东半球面粉有限公司提供)

半球面粉系列产品。(图片由山东半球面粉有限公司提供)

“山东老字号”评选条件包括拥有商标所有权和使用权；品
牌创立于1956年（含）以前，拥有传承独特的产品、技艺和服务，
具有鲜明的民族传统文化背景和深厚的历史文化底蕴，取得社
会广泛认同的品牌。
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